QUERIDOS CLIENTES

Listed no estd en un hotel de cinco estrellas, sino en una acogedora posada familiar. Detras estamos la
familia Steller y sus eficientes empleados que, una vez mas, le damos una calurosa bienvenida.

Nuestra pequefia empresa es un negocio familiar desde 1830. Ya se mencionaba en los documentos de
ta lglesia por mis antepasados {se trataba del registro de una boda). En aquel entonces todo esto era
algo diferente, ipor supuesto...! De hecho, la ‘posada’ consistia en una gran habitacion con cuatro camas
{una en cada esquina} y quien reservaba una noche debia compartir el cuarto y el lavamanos con
extrafios.

Con el pase de los afios, los componentes de esta familia siempre nos hemos centrado en la satisfaccién
de las necesidades de nuestros clientes, puesto que su bienestar ha sido y es nuestra prioridad. Por
poner un ejemple, en nuestros inicios los clientes Hegaban en carruaje, a caballo o a pie asi que nosotros
nos encargébamos también del cuidado de los animales. Y no Gnicamente procurandoles un refugio v
alimentdndoles, sino que entonces disponiamos incluso de una herrerfa anexa a la posada donde herrar
caballos.

A medida que las motos v los coches fueron incrementando en la B3, la herreria fue sustituida por uha
estacian de servicio. Por su parte, la explotacion agricola vy ganadera la dejamos en 199C cuande mi
marido J6rg v vo cogimos las riendas de! negocio. Elo supuso una dura decisidn para mi padre, Heinrich
Steller, ya que para él era una parte fundamental de su vida a la que se dedicaba en cuerpa y alma. Mi
madre Waliraud, sin embarge, querfa dedicarles mas tiempo a sus nietos, al igual gue hizo con sus tres
hijas.

A partir de entonces empezé nuestra aventura. Nuestra sobrina Hanna nos ha ayudado con su buen
humor en el servicio v nuestras dos hijas, Carolina y Elisa, lo hacen en la cocina. La filosofia de esta casa
puede simplificarse en una sola frase: “El trabajo no hace dafio”. Y es por ello por Io gue todos los
miembros de nuestra familia colaberan activamente en el negocio. Inclusc mis padres no descansan y
siguen dedicdndose con devocién en la medida de sus posibilidades.

Por lo que respecta a nuestros empleados, Anita Burk es en todos los dmbitos de la casa una verdadera
joya. Sin elia estaria totalmente perdida.

gl jefe en el reino de la cocina es Manfred Damm, excelente chef formado en la vieja escuela que es
imprescindible para nosetros por su buen hacer y por su creafividad.

Michaela G&mpel y Werner Breuer asisten al equipo de cocina en funcién de la carga de trabajo, pero
siempre comprometidos y con una sonrisa en el rostro.

A su vez, Natascha Wende estd en el drea de servicios. Con su talante amistoso nos enrfquece a todos.

Mi compafiero de clase Volly Gimpel es simplemente una persona increiblemente simpdtica que hace
gue trato con la gente sea pura diversién.

Los amigos y amigas de nuestras hijas como Mara, Nasrin o Lasse nos impresionan una y otra vez por su
jrterés y su compromiso para con nosotros y ustedes.

GRACIAS POR SER COMO SOIS, {5015 LOS MEJORES!

Conocf a mi marido en 1988, a veces también hay gue tener suerte en ia vida. £l es el responsable de la
calidad en esta casa, pero no por culpa de eso tiene menos pelo! Su ‘hobby’ son las llamadas telefénicas
y @l trabajo de oficina, por lo que nos complementamos a la perfeccién, ya que si a mi me encerraran en



un despacho me sentiria como en una carcel. Ahora J6rg les diria que su ‘hobby’ es en realidad lavar fa
ropa. Pues bien, yo puedo asegurarles que casi nunca le vemos por ahi...

En definitiva, si han seguido la lectura hasta aqui, habrdn podido comprobar gue estamos un poco locos.
Pero no se preoccupen, en general no somos peligrosos. Nuestro objetivo es que se sientan cémodos
entre nosotros y gue cuando vuelvan a sus casas nos recuerden con carifio hasta su proxima visita.

Esperando cumplir con nuestro propdsito,

Kerstin Steller

BRECIOS
Habitacidn individual con desayuno: 55,00 €
Habitacién dohle con desayuno: 85,00 €
Hahitacién triple con desayuno: 125,00 €
Media pension por persona a partir de 3 dias: 8,56 €
Pensidn completa por persona a partir de 3 dfas: 16,00 €
Mascotas: 3,50 £/noche
Cuna: 5,00 €/noche

¥ para cuando Hega el hambre..
HORARIOS DE APERTURA DEL RESTAURANTE
El desayuno se sirve de 7:00 a 10:00 a.m.
E! aimuerzo puede disfrutarse de 11:30 a.m. a 14 p.m.
La cena en casa de los Stelier es de 17:30 a2 21:30 p.m.

Para los que quieran salir antes de las 7:00 a.m., se ruega solicitar el servicic de desayuno con
anterioridad en fa recepcidn.

MEND

Sopa del dia: 3,50¢€ Ensatada mixta: 4,00 €
‘Gulasch’ {estofado de carne con fideos): 7,50 €

Filete de pavo en salsa picante con arroz: 8,90 €  Trucha ‘Miillerin’ con patatas cocidas: 13,50 €
Solomillo al estilo def Chef con patatas fritas: 16,50 €
Carne de res cocida con salsa de rdbano picante y patatas: 10,50 €
‘Parfait’ casero: 5,90¢€

WA v servicio incl.






